


Welcome To

Yummy kichen Reglovavl

WIR LADEN SIE EIN AUF EINE
KULINARISCHE REISE DURCH

SUDINDIEN & SRI LANKA.

IM YUMMY KITCHEN BERLIN LERNEN SIE DIE
KOCHKUNST AUS SUDINDIEN UND SRI LANKA
KENNEN. WIR VERFUHREN SIE MIT EINER KUCHE,
DIE SIE NUR IN INDIEN SELBST ERLEBEN KONNEN. IN
UNSEREM TANDOORI-OFEN WERDEN BROT, FLEISCH
UND GEMUSE VITAMINSCHONEND,
GESCHMACKSSTEIGERND UND GESUND GEGART.

ESSEN IST UNSERE GEMEINSAME
BASIS, EINE UNIVERSELLE

ERFAHRUNG.

WER DIE INDISCHE KUCHE SCHATZT, ISST AUCH GERNE VEGETARISCH. DIE
YUMMY KITCHEN BIETET ZU DEM LECKEREN FLEISCH UND
GRILLGERICHTEN AUCH EINE GROfSE AUSWAHL VON VEGETARISCHEN
GERICHTEN MIT VIELEN AROMATISCHEN GEWURZEN AN, WIE KURKUMA,
INGWER, SCHWARZEM SENF, KARDAMOM, KREUZKUMMEL, SAFRAN,
CURRY, NELKEN, CURRYBLATTER UND VIELES MEHR. TAUCHEN SIE MIT
UNS IN EINE EINZIGARTIGE WELT DER GEWURZE EIN.

DAS YUMMY KITCHEN TEAM FREUT SICH AUF SIE, UM IHREM
GESCHMACK EINEN NEUEN MAfSSTAB ZU SETZEN.

KITCHEN

TAGLICH FRISCHE WARE

Wir werden taglich von unserem Lieferanten mit

frischer Ware beliefert.

AUCH FUR GROBERE GRUPPEN

Unser Restaurant bietet Platz auch fur groBere
Gruppen bis zu 30 Personen.

MEHR GESCHMACK FUR BERLIN

Erleben Sie unsere traditionellen Kostlichkeiten
aus SudIndien und Sri Lanka.
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Groﬁgarnelen mariniert mit siidindischen Gewiirzen und im Reismehl gebraten | 9,90€

*\ J NORTH | ' (Leicht scharf)
Samosa “**™ vegan Squid Chl"l Fry

2 frittierte Telgtasche‘n gefiillt mit Kartoffeln, Erbsen, Karotten| Zmebeln 5,90€ . Tintenfischstiicke werden marlmert im siidindischénMasala und gebraten | 7,90’6
sowie Rosinen und indischen Gewiirzen (Leicht sl::harf) l by * (Leicht scharf) LER TR R -

Okra Pakorai Vegar i E o -- IGémlschtelk\éorspelsenplatte

Geschttene Okra ummantLéIt mit wumgem chhererbsenmehl und 6 90€ .~' t lEme Plattg mita 3 /ewahlten Spezialitaten unserer Ieckereﬁ Vorspeisen | 19 QOé

anschlleﬁend gebraten | | | ’ | } (Leichtscharf) |
| OI‘IIOH Pil:l kora Voah Serviert mit Salat deﬂ Saison und leckeren Saucen sowie Chutney

Rote Zwiebeln ummantelt mit wiirzigem chhererbsenmehl und 5’90€ b g } | | ' | s U pp E N | 1

f; .anscﬂlleﬁend gebraten |

Paneer Pakora® A8 "@ { S%NORTI-‘\I
| thRk |

! , 1
Rahm‘kase ummantelt mit vimmgem Kichererbsenmehl und | 7 90€
_ qnscﬂlleﬁend gebraten § | / Dal Shorba Vegan

@:9 9

W

Rote Lmsen mit aromatlschen Gewurzén In Kokosmllch gekocht

fl(h"‘:ke" Pakora | = | (o bEw Q Tomato Cream Soup 5E

|
E?éﬂ%?ﬁﬂi‘é‘ﬁﬁ%‘.‘ﬁ'EJJ‘,’L’FE.TTG'“Z'Pgaft'g?“‘ Pakl)ra ki ""d 4 7,90€ , Frlsché Tomaten, Knoblauch und einem Hauch von thne |

Prawn Pakora ! W 1N iy @ Chlcken Shorba ="

Groﬁﬁarnelen werden mit e|n2|gart|gem Pakora Masala mariﬁiért undi | 9 90€ Tradltlonelle mdlsGhe Suppe aus Hahnchenbrustfilet und Gewtirzen

Kichererbsenmehl gebraten \ ® Q Mango Shér ba (ALEF) @ (

\ SOUTH Beliebte mdlsclﬁ Suppe aus leckeren indischen Alphonso- Mangos

MUShroom 65 Vegan i h und ausgewahlten Gewurzen

Chamblgnons verfeinert mit sudmdlscheﬁ Gewurien und im Relsmehl gebraten 6,90€ | ;' . | SOUTH
(Lelcht scharf) | | | |

GObl 65 vegan i | 'U d Thakkall R!:gam Vegan :

Blumenkohl mariniert mit stidindischen Gewiirzen und im Relsmehl gebraten 6,90€ Indische sauer- so“arfe Suppe aus deni Siiden Indiens mit Tomaten,

¢ | | |
(Lelcht i (F, i) 4 5 | i | | A Kreuzkummel Koriander, grune:n Chilis, Ingwér und Knobladch (scharf)
Paneer 65 ' 153y ' af s | B gy
Rahm‘(ase n‘i'armlert |t sudmdlschen Gewiirzen und i Im Reismehl gebraten 7,90€ @ KOZhl Rasam L '

(LeucHt schatf) | Eine traditionelle/Suppe aus dem Siiden Indiens, das Huhn wird mit
|Cked 65 (1) | | | aromatlschbn GeMrzen wie Pfeffer, Kf'euzkuhmel Korlander griinen Chilis,

Feines Haﬂnchenfllet wird mariniert mit dem beriihmten indischen 7,90€ _ Ingwer und Knoblauch gekocht (scharf) \

Chicken-65-Gewiirz und schon krossgebraten (Lelcht scharf) * d bh etti Hﬂ d Lamb (2] asam :
Chléken Fry . F @ Eine tradlﬂlgﬁel 'Saﬂ“ppe aus: deh1 Siiden Indiens, das Lamm wird mit

Hahnéhentelle mit Ijnochen werdeL mariniert im sudmdlschen | 7 éo€ & | arométlschen Gewlr. Wle Pféffer Klleuzkmhmel Korlander grilnen Chllls
Mh%ala und gebraten (Lelcht schaff) ; ﬁ o8 | Ingwér uhﬂ Knobl%ﬂ‘ch g kocht’(scharf) |

@
)
o
®
@

oS
o




s A LA T 5 Fh Chi kevJIVI.aaIal Tikka(®
| LR Héihnbhenfile lin einer frisch gemahlenen Cashew- Paste emgelegt,

Klemer gemISChter Salat , y ﬁ 1k gegrlllgim Tandoorl Ofen L | .
Tanddori Chicken Salat = Chicken Hariyali Tikka® -*

Hahnehen mariniert in einer Mmze Koriander-Paste mlt Joghurt eingelegt,
gegrlllt im Tandoori Ofen (scharf)

gemischter;Salat mit mariniertem Hahnchenfilet aus dem Lehmofeni
Knoblauch- Naanecken e

ChefSpemal Salatie. L &1 | @ = Chicken'LassoniTikka |~

gemlsehter Salat m.t Avocado und Pappadam sowie mariniertem Tofu, Hahnehenfllet marmlert ur{d gewurzt mit einer Mlschung aus Gewiirzen

4 ;‘ s
dazu Naanecken | !"’_- | } 74 Ry .,_.S*OW|e fein ge“ahktem Kno?lauch |m Tandoori Ofen gegrillt |

I Pepper andoon| l

; Das khassmche Tamioorl Chicken wird mit einer Pfeffersauce verfeinert
| ﬁ i(scharf) e'J E
'TANDOORI NORTH el R
| — , ‘ R " Hahnchenfilet mariniert und imT4andoori-Ofen gegrillt. Die
| L L | 1§ (Haial) e | | | _- Gewurz'g verielhen dem Gerlchtﬁ"én Gesehmaek von gebratene
‘In unserem tradltlonellen Tandoori hfen werden a*le unsere FIelsch , Fisch - oc(lfr Gemtisestiicke am [4s ZW|ebeIn ““d cremlger Cashew- P"?Ste i
Spief ge rillt, die vorher 24 Stunden in einer Marlnade aus; Jo hurt unds eZ|eIIen 21 s “ | |
 Spief geg 2 P ' :FlSh Tikkaco S| || -'

mdlschen Gewurzen emgelegt wurden. Dle Zubereltungszelt betragt 25 bis 30 Mlnuten

badig

|

|
Prawn Salat (©) i
gemlsehter Salat mlt gebratenen Groﬁggrnelen (4 Stuek) und Parota

| Ianlkka Masala marlnlertes Lachefllet gegrlllt |m Tandoorl Ofen |
dazu gegrlllte Paprlka ZW|ebeIn uhd Tomaten (Lelcht scharf)

Paneer Tikka® | - 1E , ASER AT |
@ Mit Tikka Masala marmlerter Rahmkase |mTandoor| Ofen gegrlllt | | 13,90€ - Prawn leka e | |

dazu gegrillte Paplllka ZW|ebeIn und Tomaten (Lelcht echarf) | Groﬁgarnelen marmlert im leka Masala} gegrillt im Tandoori Ofen,

u (" | dazu gegrlllte Paprlka, Zmebehulimd Tomaten (Leicht scharf)
Paneer Malai Tikkat? | 6

» \ 9 Rahh1kase in einer frisch gemahlenen Cashew-Paste emgeleét gegrilltim 13;90€ Yu nfmy;jl'andoorl Platte 1 berston

Tandoorl Ofen, dazu gegrillte Paprlka Zwiebeln und Tomaten Gemlschte Platte mit unseren

| Tandoorl Chicken * Fi i Fleischspezialititen und
@ 1/ 2 Hahnchen mit Knochen mariniert mit authentischem Tandoori Masala 12,90€ | Groﬁgarnel‘en aus dem Tandoori 9

und emer Ingwer Knoblauch-Paste, gegrillt im Tandoorll Ofen (Leicht scharf) N . | Ofen TL

. | , | elcht seharf)
@ Classm Chicken Tikka () i el ‘E '

Mit Tikka Masala mariniertes Hahnchenfileti im Tandoori Ofen gegrill 14’90:6 ird le“’e"‘ L""t duftend J- m Basmati Reis, Salat der
dazu gegrillte Paplllka Zwiebeln und Tomaten (Leicht scharf) [ Saison und|leckeren Saucen serviert

| | -
i st V] |
Tangdzkabab“’ ; | '
@ Unterkeule vom Hahnchen mariniert mit indischen Gewiirzen und in einer 13,90€
Ingwer- Knoblaueh Paste mltJoghurt eingelegt, gegrillt im Tandoori d)fen |

(Leicht scharf) | '

Personen




!ll I D L v s o U T H ! r I kCthk ﬁ. ﬁ-osa (Halal)(ll ,H K)

| g L fladen gefiillt mit Hah nen, Kartoffel M LI Leicht scharf
| Idly werden durch Dampfen eines Teigs hergestellt, der aus fermentierten | e ﬁe“ e g B aga al )
\ schwarzen Linsen und Reis besteht | Chlcken Tikka Ghee Dosa
| @ Ein wiirziges und leckeres Dosa- Rezep{ mit Tandoori- Llahnchenstucken

@ Idly SI[IdII'IdISCh( )Vegan | 8’9:0€ Rahmkase(Lechtscharf) | ik I

Das Gerlchi wird mlt%Sambar und Kokos-Chutney serviert (LBICht scharf) &y @ Mutton Doéa (Halal) (A1 H,K) | |
@ POdl |d|y Vegan | i | 4 Knusprlger Lmsehfladen gefiillt mit gehacktem Lamm und K!artoffe
.| 9,90€ (Lelcht scharf) | |
mit Idly Podi und Sesamol (Lelcht scharf) 7 | OI‘I B Ra Dosa
|[Il J W

@ E"le Pbr tIOI'I Idly Vegan oy | 6,90€ : Einwiirziges undéieckerés Dosa- Rezept mit Grief und Zwiebeln (Leicht sch!arf)
. ] !
Eig s TR ‘Ghee Rawa Dosa ikt

D o s A s o U T HL *'l | Em wumﬁes und lIeckeres Dosa-Rezept mit Grief unc‘l Ghee (Leicht'scharf)

Dosa oder Dosai ist ein Gericht der sudlndlschen Kuche. Bél Dosa handel es sich um eine Art Pfannkuchen,
der tradltloﬁell auf einer gusselsernen Platte zubereitet wird. Dosa wwd oft zum Fruhstuckverzehrt OI'IIO Ra“;'a \ asala Dosa

| ® _ Ein wumée undileckeres Dosa- Rezepi mit Grief3 und Zwiebeln
@ Pléln Dosa ***) vegan ' *

und emem Karto fel Masala gefullt (Lélcht scharf) |
Dosa ist eine Art herzhafter Pfannkuchen, der traditionell aus 9 90€ |
stidindischem fermentiertem Teig mit Réls und Linsen hergestellt mrd - @ Thattu DOSG |
(Leicht scharf) | (3 Mlm Dosas) (Leicht scharf) , | i

@ Ghee Dosa ALFK)| OB 10.90€ Onion Special Uthappam (AK) | ' | !

Knuspriger Linsenfladen gefiillt mit geklarter Butter (Leicht scharf) ? Ein beliebtes siidindisches Gericht, das aus Dosa-Teig hergestellt wird, daril

@ POdl DosaAt®) Veéan ' | | | werden gehackte Zwiebeln gestreut (Leicht scharf) |

Ein wiirziges und leckeres/Dosa-Rezept mit Milagai Podi und Sesamo h-0790€ | AK 1
(Leicht scgharf) | i ; ‘ﬂ () | | Paneer Uthappam il ) |

Ein beliebtes sudmdlsches Gericht, das aus Dosa Telrg hergestellt wird, dariiber

= | @ Egg Dosa | f 11’9056 2 werden gehackte Zwiebeln, R:-nhmkase,I und Tomaten gestreut(Lelcht schah)

Ein Wumges und leckeres Dosa- Rezept |Jn|t Ei verfemert (Lelcht scharf)

@ M sala Dosa (A1H.K) Vegan ‘ | 11.90€ . COCOHUt Uihappam

Knugprlger Linsenfladen gefullt ml’t einem Kartoffel-Masala (Leicht scharf) Ein bellebteé sudmdlsches Gericht, das aus Dosa- Telg hergestellt w"d
daruber wercien éehackte Zwiebeln und Kokolsraspel gestreut sowie mit

12 90€ | Kokosolaromatlfe’rt(Lemhtscharf) " | |

o PodiiMasala Dosa | '

Ein \)vumges und leckeres Dosa-Rezept mit einem Kartoffel M|asala - Jedes Dog-Gerlcht wird mit Sambar u n d Kohos-Chul:ney seruié H

Ghee Podi Masala b B, REISSPEZ'ALITATEN

Ein wumge“s und Ieckeres Dosa- Rezept mit einem Ghee- Kartoffel Masala 12790€ . ] eera RGIS
gefillt sowie Milagai Podi und Sesamol (Leicht scharf) | \ 3

gefullt sowie Mllagzil Podi und Sesamol (Leicht scharff

traditionelles Reisgericht mit Kreuzkiimmel

@ Mysoré Masala Dosa 4K yegan ‘ 12.90€

Knuspriger Linsenfladen gefiillt mlt Kartoffel Masala, Karotten und - ey N 7| Peas Pllau |
Zwiebeln (scharf) | | | ' , W ’tradltlonelle's Relsgericht mit Erbsen

(A1,FHK) | |
¢p) Paneer Dosa l ; | 11.9

Nne & | 2
Knuspriger Linsenfladen gefullt mlt Paneer-Kase, Kartoffel Masala | 7 0€ et 12 Veg P:IHU & J&
(Leicht scharf) | | tradltlone les Relsé‘erlcht mit gemischtem Ge




[ A NohTH

TN s | o R [ F
Bu‘yamflst ein herzhaftes Relsgerlcht Wir berthen es|traditionell nach der Dum- Pukhll Methode zu, bel der das . | %4l T a@ Vool

'i-.

Fle.-lschl oder Gemuse mit Reis geschlchtet in elmem mit Teig verswgelten Topf bei klelﬁer HItZé gekocht wird.
Zusatzllch wird da?Ganze m|t einem Ei Masala und einer Joghurtsauce verfeinert. lhr| konnt \n}ahlen zmschen | D al Ta d k 3

¥ DUM BIRYANI sourn |, 4l | 4 WANE SPEZIALITATEN
i | |

|
|
|
|
|

i _
L | | | |
| ) ' | Rote Lmsen gelkocht nach mdlscher Art mit Ghee Biutter |

75, Chldken Blryam - mit Hahnchen '”Le""‘* Sehas) 1?,90€ @ Dal pémé b i ! ,
@ MUttOﬂ Blryanl h mlt zartes Lammflélsch &IL)M ol 14 90€ }_ . Rote Linsen gekocht mit Spinat und Kokosmilch in Iemerwumgen Currysauce ;
W Prawn Blryam - mit GroRgarelen A1) (Lol schart iSRG 90€ / .l Aloo Mat?

Gekochfe Kartcfffeln mlt grunen Erbsen In Currysauce

@ Plain Biryani (teihtschart) 7 90€ @ Tofu leké Masala (1:5)
#@ Egg Blryanl - mit Ei (Lemht Sl : 9 90€ Tofu mit Krautém und Gewiirzen marhmlert und gegrillt in

t schatf)
AV ,f P o Tofulhalfreezi 9 |
AVU RVEDISCH E SPEZIALITA"‘TEN | m Tofu mit ZWIebeIn Paprika, Tomatén und Gelewiirzen;?jn einer pikanten

ko Jhalfreezmauce (Lelcht scharf)

| ;
ot i SOUTH B | ! @ Vegetable Kadai )

Ayurveda oder Ayurweda “Wlsseh vom Leben" |st eine tradltlonelle mdlsche I-fellkunst ) Gemischtes Gemiise mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten gekocht m|t frisch |
die bls heute wele Anhanger in Indien; Nepal hnd Sr||Lanka hat Daher zahlt die Ayurvecilsche ~ gemahlenem nordindischen Kadai Masala (Leicht scharf) |
Ernahrung zum in Elnklang flﬂden mit dem Gelst und Korper A|00 GObl Masala ‘ |

AVIaI (%) 7 ;| | | | @ Gekochte Kartoffeln mit Blumenkohl mit vefschledenen indischen

Mo%mﬁa Stangen mlt gedampfter Kochbanane ALberglrien Karotten ? 13 90€ R Gewiirzen verfeinert

Kartoffeln mit gruner Chili- Curr)frl?latter Paste geﬁocht (LEICht scharf)l M | 7 _ | ma dl Kad al ¢ |
: 3 . P |

Ca bi)a o Thoran &K) ‘ | l Ry @ Okraschoten it vaebeln Paprika, Tomaten gekocht mit frisch

Frlschér Kohl mit frisch gerlebenen‘ Kokos- Currybl|attern in Ol gebraten 9 90€ = ® gemahle’riem rdmdlschen Kadai Masala ('Lelcht scharf)
(Lelcht scharf) .' \ | | |

| L ' i @ madan gsala (R)

\emer wumgen Tomatensauce (Leic

.

Gebratene Okra in Kokosnussol mit authentlsche Gewiirzen ads Keral 13 90€  speziellen Gewurzen [

(Leicht stharf) | | | | . i 4 ‘ | l F | : SOUTH'

Vel‘ldakka Masa|a r) | ' Okraschoten, gebraten mit Zwiebeln , Tomaten, Kngblauch'und

v

Kovékal MezHukkupuratl ® . } : " f Paruppu
Kovakai geschnitten und in Kokosnussol gebraten, dadurch entfaltet sich ein 13,90’6 @
einzigartiger aromatls‘cher Geschmack (scharf) | i s ~ mitKokosol, C

o kai h | K | i 12 90€ . (Leicht scharf)L | g | \
avakai/Theeya _ - | i ; |
Blttergurkeéebraten in Kokosnussol mit frisch gerosteter KokoLnuss (scharf) B Vegetabl curuma (F) | | | 9’90€

{ 96 Gemischtes Gemiise in einer cremigen Kokosnuss Currysauce verfeinert |
Wﬁ-d jeweils it duftendem Basmati Reis und Salat der $aison serviert | | mit sudlhdlschén Gewiirzen (Leicht scharf) | ‘ ]

[ | F | L -

urry | J J | J
Ein tradltlonelusudmdlsches Gericht mit roten Linsen, gekocht in Kokosnussmilch, 9 906
rryblatterh und mit Kreuzkiimmel Weiteren Gewiirzen verfeinert




@) Jofu-Mushroom Pepper Masala naoe F®2 . #8 CHICKEN

Tofu und Champignons in einem Pepper-Masala gebraten mit leckeren

siidindischen Gewiirzen verfeinert (scharf) ' | | NORTH
@ Chettmﬁd Vegetable Curry Chicken Curry

Ein aromatlsches und.mild-wiirziges Curry aus Chettinad, zubel”eltet m|t 10,90€ Das klassische i-lahnchengerlcht mit Hahnchenbrustfilet in einer
! | i nordindischen Currysauce | | |
| verschledenem Gemuse und Kokosmllch (Leicht $charf) |

@ Katharikka Poricha Kulambu . Chicken Palak © b

% Hahnchdnbrustﬁet mit Spinat, Zwmbeln Ingwer und Tomaten in einer
Gebraiene Auberginen in einer geshnden ilnd kostllchen Sauce mit 10 90€ 7 ® | Currysadce gekg-cht P | W
| | ;

dhlcken Stt-leI G/

Wird jeweils mit l:lufl:elidem Basmdtl Reis, Salat der Saison und leckeren Saucen serviert Hahnchenbrusthlet m|t verschiedenem Gemiise in éiner miilden Sauce

| |
V E G ETA - Butter Chicken ¥ } |
| | @ Saftige Tdﬁdoﬂ’rl Hahnchenbrustflletstucke mit leckeren Gewurzen und

> Niissen i m ’él kostllchen Currysauce nach ind. Art und mit Butter verfeinert
(

Palak Paneer (F) Chlcken leka Masala F(LEH) :

1i i ‘mit indi | b | Currygerlcht aus gegrill ten marlnlert n Hahhchenbrustfllltstucken
_Ié‘g‘:vsu‘i';g; %Pfgw]aeite*m e'“?’ Spmat Curry.sauce lekochtr_ = m;{hschen{ 9790 | 'y Paprlka Tomateh und Zwiebeln in einer wiirzigen Tomatenslauce

P%ﬁber ButterMasala ® | . | ' @ Chicken Kadai '

[ndi ﬁher Rahmkase gebrateitin einer kostllchenl Butter- Currysauce mlt ' Hahnchengerlcht mit Hahnchenbrustllet mit einem gemaljllenen Kadai
-;aanfa'tlschen Bockshornkléeblattern und nordindischen Gewurzen | 12’90€ Masala, Ingwer, Knoblauch sowie Zwiebeln, Paprika und Tomaten

Kokosmllch\Tamarmd und Gewurzen (Leicht scharf)

P

I

gebréten und in einer kostlichen Gurrysauce serwert (Lelcht scharf)

Kadai Paneer ® | ' Sy 12.90€ " Chicken Korma """ B

" Indischer Rahmkase dazu Paprika, Zwiebeln und Tomaten gekocht In einer | 'Das beliebte Hahnchengerlcht wird nach Art des Hauses mit

kostlichen nordindischen Séuce (Leicht scharf) \ 'Hahnchenbrustfilet, Niissen, Rosinéhlund geriebenem Rahhkase in einer

Panber Tikka Masala (1,F) | | I | A nordmdlschen dremlgen Currysauce zuberelét | |
Indischer Rahmkase mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten|in einer Tomaten- 12,90€ @ Man 8 Cﬁlcken (F) |

Dk Tsalce gebraten I ‘ Hah h b tfl ti f hti M -Sah t mit Mandel
. diincnenpruscaiec in truc |ger ango annesaluce, garmer mi anaein
Malku Kofte (FH:W) |

Indischer Rahmkase mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten in einer Tomaten- 1 1,90£ I B | ‘ | SOUTH
Buttersauce.gebraten | | ‘ | | (h, |

Shahi Paneer® » = R @ Chettmad Kozhl Curry . - I

: ' £ Hahnchenbrustfilet in einer aromatischen Gewurzmlschung mit Kokosnuss
2‘3&?.‘}';2:. 5332‘.'.‘,2??%9"“"“ R or Curry -Sahnesauce und m 1 1’90€ gekocht, nach traditioneller Chettlnad Art (Lelcht scharf)
J

Sabzi Korma l(!;“'“) i ¥ @ Pepper ChickenMasala ™ |

verschledenes Gemiise, hausgemachter indischer Rahmkase und griine 1? 90€ Gekochtes Hahnchenbrustfilet mit sudmdlschen Gewurzen
Erbsen mit Nussen und Rosinen in einer Curry-Sahnesauce 3 verfemertgut Pfeffer und Kokosol (scharf) ‘

Jg | ; SOUTH ' - ! KOZhIJ \

- Lo oagt j |
Chettinad Paneer Masala P " | | ahnc

ngericht mit gebratenem Hahnchenbrustfilet nach siidindischer
| _ Artin elﬂer Curljysauce (scharf) | | |

Eine Chettinad Delikatesse mit gebratenem Rahmkise in Kokosmilch gekocht 1 y 0€ T K h ] i (F H. M) |

und mit siidindischen Gewiirzen verfemert r!L & OZ i L |

121 Hahnchenbrustfl Wikt KoRoSmilcH il einer Aromatischen Sauce'
& nach sud'lndlscHWth (;Lelcht'scharf) t

_fﬁ.-

©
z
o)
®
e
e
©
®

|

&hrd jeweils mit duﬂ:endeni BasrrJatl Rels und Salat der Saison servie




122 Malabar Kozhi Curr . 1) dpbld &. (| [soutH
Ein traditionelles Hahnchengerlcht aus Kerala mit Hahnchenbrustflle =% = 1 |

Pl Kartoffeln in Kokosnussmilch gekucht(Lelcht scharf) , | B AL Chetlwngd Mutton curry (Halal)
@ KOZhI Ko I'Igl.l\ | Lamm in einer aromatischen Gewiirzmischung mit Kokosnuss

|
Gekochtes Hahnchenbrustfilet mit leichten Gewiirzen nach Kongu Art | 12,90€ . gekocht, nach traditioneller Chettmad Art ((Leicht scharf)

mit Kokosnussstiickchen (Leicht écharf) | |  Malabar Mutton currxé(Halal)

@ Kozhi MUShIloom Curuma | |  zartes Lammfleisch mit aromatischen Zutaten und Kartoffeln
Hahnchenbfustfllet mit Champignons einer aromatlschen Kokos- -Currysauce 12,90€  in Kokosmilch gekocht (Leichtschalf) | . |

mit siidindischen Ge@vurzen verfemert (Lelcht séharf) ‘ 4 M UttOﬂ ﬂo 3 St (1) l

| f

- Wird jeweils mit duftendim Basmatl Reis, f$alat der Scuson und Iecheren Saucen serviert  Zartes Lammflé&isch gekocht in emel Zwiebel Tom:itensauce, | | 1 3 90€ |
9 | \ By . gewiirzt mit KnBblauch und Ingwer (Lelcht scharf) E AR .'

-E%H;“--h | ! “ | \ |
At L A M M , , | lMutﬂon C'uruma (5HM) J |
] i | | - Lamm zubereitet nach sudlnﬁlscher Art mit gerosteten Mandeln | |
| J- traditionellen indischen Gewiirzen in einer hromatlschen Sauce 13,90€

NOhTH I | |(L€ichtlscharf)
" * - Mutt%n ﬁe pper Masala

Lamm ge mlt sudindischen GeWurzen In emer Pfeffersauce 13’90€ |

)

1
i

|

Lamb Curry (F

: bt
| | | D 4 | Nk
B @ Das klassische Lammgerlclht mit Lammfielsch in einer j | 13,90€ (scharf) |
| nordindischen Currysauce i | KT o I

- LathaIak(F) ;' BTl e R b | PR RlND

" zartes Lammfleisch mit Sﬂmat Zmebeln Ingwer und Tomaten] | 13,90€

g”ékbeht in einer Currysauéai | I Der Verzehrvon Rindfleisch in Indlen ist au§ releglosen Grunden éehr emgeschrankta;
i | | |
| o 1 3 9 0 € .~ So gewannen inshesondere die Gerichte mit Rindfleisch alis Kerala groﬁe Bellebthfut

Dennoch werden in Teilen Ihdlens Gerichte traditionell 2ubere|fet

 Lamb Sabai © !

Lammfleisch mit verschlédenem Gemusal in einer mlldjn Sauce / | | ; f ' ‘ SOUTH |

iy Il.taIan K?da'hm khaftes Gericht aus frisch gemahl l‘ Kadal 13 90€ L f (Hal ‘I) L&
~ Ist ein wiirziges, schmackhaftes Geric aus risch gemahlenem Kadai ) e ala ‘ | |
Bee Curty Kerala Styl * 12,90¢

g.'ﬁgf'kaosmﬁ%ﬁe".‘,"&ﬂfﬁguﬂ :-,eel:s:grtT? ngctﬁtn s(',’.f'f,’,!)k iz L Knbblauch % Rmdflels‘ch |n Iner aromatischen G‘ewurznjuschuﬁg in Kokosnuss gekocht
|

& | & (Leicht scharf |
| ;, ; , |
Lamb Roganjosh® = poce b aromatberan || | 13,90 Beef P er Masala (s .

. zartés Lamn‘lflelsch in einer Knoblauch-Ingwers | :
Gewurzen verfeinert mit Nelken Lorbeerbﬂgtem Kardamom und Zimt thdflelsc cht mlt sudmdlschen Gewiirzen in einer Pfeffersauce | 12 90€
(Leicht scharf |
|

(LeichtSEharf) | ﬁ

Lamb Khumbl ) P |1 ' ' 1%1,90€ 4 . BeefUlar ’ hi athu (€) (Hela) i

Lammflelsch mit frischen Champlgnons in Curry-Sahnesauce ' Rindfleisch nac Kerala Art mlt Ingwer,|Knoblauch und Kokosscheiben und 13 90€’
| aromatischen Gewiirzen verfeinert 77 | Q’

, l .
Lamb Korm Ag | i 14 90€ (Leicht'stharf)
Das beliebté Gericht wird nach Art des Hauses mit Lammflelsch ' 4
Niissen, RoSinen und geriebenem Rahmkase in einer nordmdléchen |
cremlgeljlﬁﬂrrysauc‘:e zubereiet 1 |
L g : | ‘ , ; | .

| | |
Wird j jLwellk mit duftendem Basmati Reis|und Salat der $aison serviert

r.




FISCH ~ I'* 'KOTHU ROTTI (HALAL)

| | lIstein bupulares Gericht aus der Kiiche Siidindiens und Srl Lanka beziehungsweise der Tamllen
N o RTH | | und Malayali. ElrjROttl wird dazu in Streifen gehackt, mit Currys oder sonstigem pikant gewiirztem,
| kurzgebr tenem Gemiise, Eiern oder Flelsdhstuckchen vermlscht und heifd serviert.

1
1
|

Fish Fillet cwﬁy (B,F) | l | B Veggle Kothu Rotti A1)

| | In Stiicken gelschmttene Welzenfladen zubereltet mit ZmebeInJ Chilli, | 97906‘
Lachsfllet in einer nordindischen Currysauce nach Art des Haus;es ‘ Lauch, Kohl (gt" fry) (Leicht scha rf) | - ‘ |
‘ i | | I

IPrawn Curry’ | i ! ' el L 'CthkeHE(Othu Rotti (A1)

Grofd3garnelen in einer nordmdlschen Currysauce Wird |ewells mlt i AVEES | . | “ |
_duftendem Basmati Reis, Salat der Saison undleckeren Saucen serviert i & y ':E': S'Ztvll:feklfelg: CH:II::tf.gﬁgnellfgﬂgl(%t?rnfﬁ;l;)?lrg:ct:ﬁtt ?J;L-Ir?;lnchenbrustfllet | 10,90€

| | | |
Prawn Kadai ©» : ' Wi Mutton Kothu Rotti 1

‘ _Groﬁgarnelen gekocht mit Ingwer, Knoblauch, Tomaten Zmebeln In @ . |
| 3 In Stiicke eéchnlttene Weizenfladen zubereitet mit Lammfleisch, Ei, | 12 90€
-. .e_mer Sauce aus frisch gemahlenem Kadai Masala (Lelcht scharf) | L & \ Zwiebeln, Chllll Lauch, Kohl (Stir-fry) (Leicht sch arf) | 7

s UTH j ,‘ | | 4 Egtﬁ!kl(ggsgﬂltlt‘eg} Vtvlelzenfl en zubereitet rmt Rindfleisch, Ei, :I.:l.,|90€I
I7(f£rala Fish éurry (5) ' ' 0y

@ 0

9

- f‘i“

Zmebeln Chllll Lauch, Kohl (Stir- fry)(Lelcht scharf)

King Fish (Gelbschwanzmakrele) nach traditioneller Kerala Art gekocht mit | el s : ' |
w ryblattern in Kokosnussmilch, gewiirzt mit Ingwer, | - 15’90€ | | l N D I C H E B R o T
| |

Krfoblauch und griinen Chlllléchoten (Leicht scharf) | |
- : Parota (1

FishTawaFry® | | .
Lachsfilet mit orlgmyal sudlrLdlschem Madbascurry und Kokosmllch im 16,90€ Geschichtetes Fladenbrot mit We|ZenmehI
' Bathura %P

Bananenblatt serviert (Leicht scharf)
| Frittiertes indisches Ballon- Fladenbrot

Fried Fish Masalé s
Naan (%P

King Elsh (Gelbschwanzmakrele) in einer aromatischen Gewurzmlschung mit| 1 5 90€ |
Kokosnuss gekocht nach tradltloneller Kerala Art (Leicht schar‘f) 7 FladenBrot aus Indien im Tandoori-Ofen gebackep |
Garlic Naan (19 o Rid, & 3

i Erai Ularthlarathu (©) ‘ i 46
GroRgarnelen nach Kerala Art mit Ingwer, Knoblauch und Kokosstreifen und 15,90€ Fladenbrot aus Indien im Tandoori-Ofen gebacken mit Knoblauch und Butter
Butter Naan (1P { Lb it

~ aromatischen Gewurzen verfemert (Le|cht scharf) |
Fladenbrot aus/Indien im Tandoori-Ofen gebacken mit Butter

Che‘ttmad Prawn Pepper Masala (0)‘ ' : ' /
Chees¥ I\Taan (ALF);

Groﬁgarnelen in einer aromatischen Gewiirzmischung mlt Koktisnuss | 1 5 90’6
einer Pfeffersauce ge’kocht nach traditioneller Chettinad Art (écharf) | IJ
Fladenbrot aus Indien i im Tandoorl Ofen gebacken mit Kase
| | |
Chapau '

| {
Mit Ol zubereitetes indisches Vollkorn- Fladenbrot

Plain Kulcha i

Grof arnele’ﬁ mit sudlndlschen Gewiirzen gebraten und mit | 14 90€

Kokosmilch Verfeinert (Leicht scharf) |
Kulcha ist einf in Indien und Pakistan verbreltetes fermentlertes
Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen |

Putlluna Kulcha

& | | | | F* Kulch mit Mmze verfelnerJ

W

©
i
@
0
L
L
P

Kanava Masala 1 ' 1;4 90€
Tintenfisch gekocht imt sudmdlscHen Gewiirzen und Kokosmilch. (Leicht scharf) y
I | i

Wird jeweils mi!F duf’l:endeni Basmati Reis und $alat der $aison serviert -

"‘“@ 0 é@ © 6 @"’ =X
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Basmatireis ‘

Pap a:}’am 28tucke)‘“’

Dunne frlttlérte Fladen aus Linsenmehl

Pickles 1

In O, Gewurzen und Salz emgelegl:es Gemiise

{f

Raita® | b

 frischer Joghurt mit gehackten Gufken Tomaten und indischen

Chesse Omelette

Gerlcﬁt aus geschlagenen Elern ngraten mit Butter oder eine

-Mango Chutney

Eine Wumg -cremige, scharf-

Coéonut Chutney

Eine Wumg cremlgeL scha’rf

Kalakki =

i

Mlldes HahnchevL/ Gemuse "

mit Salat & Reis oder Pommes Frittes

Shahi Paneer®

Indlsdher R::\hmkasel in Spezialsauce

# ~al
i

Hot Sizzling ﬁrowme LALE)

l
BEILAGEN ’

|
|
|
4

|

nl

plkante Sauce mit Mango- Stuckej‘l
q | | %

plkzinte Sauce mit Kokosraspeln ;

Wﬁlcﬂes Ruhrel mlt étwas Mﬁ“s‘ala e | ]

DESSERT

Nach Art des Hauses semert mit erfrischendem Vamlleeis

Gulab Jémun (F)

Klassische ifldische Siifdspeise - 3 frittierte Telgballchen aus Mllch In
emem mlt Iﬁ’ardamoﬂn und Rosenwasser aromatisiertem Zuckerswup

|

!
4

|
|
|

Gewurzen

Pfanne

]

i KINDERGERICHTE

B TO\JVI'IIGL ) Vegan
Nach Art des

 Man; odheesecake (FM) ’

. Unser Kasekdchen mit Mangos Datteln Mandeln Cashewnusse

\Gulab Ja@un mit Eis

Klasméche indische Siifsspeise - 3 frittierte Teigballchen aus Milch in |
einem mit Kal"ﬂamom und Rosenwasser aromatisiertem Zuckerélrup

92 Frmt’ﬁl%tard mit E|s§

Carrot Halwa

Carrot Halwa ist eine traditionelle Spelse aus dem asmtlschen Raum, | i
welche auf einem siifden Pudding basiert, der mit

Indlscﬁe SiiR<Heise
und Rdsmen?ﬂaﬁ Art des Hauses

auses serviert

Kokos, und Frischkase *

und 2 Kugeln amlleels und Niissen

Fruth Custard

Eine SuBspelée mit gemischten geschmttenen Friichten

in einerlCustardsauce

Mllch Cashewkernen und Cardam6

Kuchen an. |Frc:gen Sie gerne

il Pudd|1|g aus Tapiokaperlien/mi

5
%;?% i V.
w
| A
!‘.-‘"

f
!
!

A1,F,H,M) ‘

mverfemert Jllrd

ach oHer schauen

geras elten Karotten,

3,50€

:
I

: er bieten ebenfalls tdglich w’echselnde hdusgénlnachtla (quch uegcme)

Sie in unsere Vltrme'

3 9oe&-

|
|

4,50€

I

egoe‘

| 6,90¢
8,90€

il
5,90€

J



" VEGANE PLATTE ®'»

Aperltlf ' | Lycheésekt ' . B Apéntuf . MangoseLt
Vorspeise. Chlckén Suppe L Al ¢Vorspe|se Gobl l65 ; _
Tandoorl Chlcken i ; (8 Haxuﬁtgahg ’ﬁ.‘_ Frled Aubergine Curry i i

1/ . Hahnchen mlt Knocﬁen marmlert mit authentlschem | P, Gebratene Aubergmer‘ in einer gesunden und kostlichen Séauce |

Tandoori Masala imd einer Ingwer Knoblauch Paste, | 1 mlt Kokos, Tamarind und Gewlirzen (Lelcht écharf) |

gegrillt |mTandoJr| Ofen. (Leucl‘lt scharf) | o R . | Y Okra Masala }

| |

Tangdl Kabab | L. & 7 TN Gebratene Okra in Kokosnussol mit a‘uthentischen Gewﬁrlen

HaEnchen mariniert mitindischen Gew;:rzen ll“d in eémer Ingwer- S aus Kerala a

Knoblauch-Paste mit Joghurt, ge rillt im Tandoori Ofene (Leicht scharf S N |
TE T ; ’ e Tofu Ma

| J room Pebper

FILh leka iy 1 ’ (. | R Tofu i in einer C rrysaué:e nach nordu!ldlscherArt zubereitet(Leichtschai‘f)
t E |

n ikka Masala marniettet Fi -ﬁe-:'*" rillt im Tandoori-Of '  aila | .
(I|l_e|lchtsc|-?:;)a mlarmler:._\er; ISG gegrl im _éaln oori en : I ] Basmatlrels Salat

Blismatlrels Sa||lét bad l T ' & -_ . drel verschledene §aucen I.
Bhatura Plckle 17 Y AL TR e

dIJEI verschiedene S‘auc ' 4 V i
Tandoori Naan i \‘ FUIER e @99C Y L Browme',;; L(: o {1
Gulab Jamun mit Vamlleels FU :Personen - 45,00 € @ Fiir 4 Personen - 75,00 €

2 Personen - 47,90 € Fiirf‘l Personen-79,90 €

|
{




ﬁ,ﬁi};- ;

o M.lchkaffe(ﬂ
@Capbuccﬂo‘”

@ Latte Macchiato® |, k .
- DHeife Schokolghe (F)

- Gerne bereiten Wir |hr,éetrank aucL mit dwersen M|Ichsorten Zu.

, ‘r

' @ Solamllch
@ Hafermll

o

on Tee m|t Mllch

,  Tee / Jagmm Tee1/ Friichte-Tee |
@Helssé Z|trone” p i

@Frlsche‘aﬁﬂmztee et

@Frlschbrlnhwertee -

3 27 Spezlaltee mit frlscher Mmze Ingwer

D
|f‘

"{1;
i

A
T 1 4
.~’_ ".-'."z:" |
A %

. FRISCHE SAFTE

Pelle ¥ F

IT'r!is‘cher leettenslaft mit H‘onig
© Frischer Limettensaft mit galz
1 Fr%scher L'mettens'aft mit JVImie

P
(L N LASSI& SHAKES
@LLSSI sip® |

%laﬁm sai‘ U RN
Mango asi® | §Do2L | ssoe
@Mango éhak ® i ‘§0L2L h3 5$€
@Kokos*Bananenshake L3 o
@Lycheé Shake i

|

]'
r il -.
gt

L]
{ £ My
PR Y




o " .._\" .- ‘ } £ \ . ‘ | . . ' r " . I_'. : ,._',., -
L i ! A : - i - L 'I i ~ ]
Ny @ et pies e
| W - | ] A ’ d > iy
| 'V 4 ; : ' .
| o b |
| -... .

| |
o U { et B e il @\Coca Cola®™® | . FLASCHE
g &ran éell:lsaktt ; 20 U, B @ Coca ColaZero

an bo o K | " éoca Colﬁ{hght :
@ Cran ﬁ'rysaft 7] l#anta (1, 5) ., | ‘ FLASdHE

@ Rhédarber Nektar {8 : | i : FLASCHE

ihsaft o 1 0. : o 4

@ *I'q#l ftensaft | i | | X \Gmgé?
D Gu ;¢Ennektar~ (b AL 2';, Tonic Water®
@ Lvch e @ B|tter Iemon (3.5)
@ Frltz Cola 2
Fritz Melone

o Club IMaté 8

zss Apfelschorle
@ Orangenschorle
@ Manéosclllorle
o Guaveﬁ?ghorlg

@ Lycheeschorle‘[
cula!scho‘,. e

, ?"11-‘_,_,-

@ \}oslauer WasSer (still)
287 Voslauer WasSer (stlll)
, ' Voslauer M.F%SSGI' (mltKohIensaure)
3 b 289 Voslauer Wasser (nJlltKohIensaure) .

arberschorle

Irs hschorle .

eee@peaa&@éfi
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5,30€ @oﬂ. 17,90€
215306 @0.7L 17,90€
L6,90¢ @ 0.7L 21,90€

2 L 5,90€ 0.7 L 19,90€

21530¢ ©0.7L 17,90¢ .
215306 @ 0.7L 17,90€
216,90 @ 0.7L 22,90¢
6,90¢ @ 0.7 L 23,90€
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0.25L 2.90€ ®o0.41 4.
FLASCHENB'ERE

|
|
:I (ALKOHOLHALTIGIALKOHOLFREI) 1

i L’ i . | Charrdonna \Welﬁwem -
22 KromFa‘cher Plls alkoholfrel (A%) 0.33 L 3 20€ ¥ ngQve Wellf"' FEii)

j (O O.io Ll .4 30€ @ Ibncllscher WelﬁMeln (D)

050L 4,70¢ B WeiBwein ®
4 » . [@Prinot wei ﬁwem ®  § 02L530¢ @ 0.7L 17,90¢

..,,J '} vl 5°.€ D Rose ©) H 215506 @0.7L 1é,9de

h*‘ e 0 33 L 4 30€ D Valdo Prosecco "” 0.21'6,20€ 7L 21

0. éa L ORose® | 02 L17,20¢ |
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iAl:Weizen :\Cashewnusse 4. mit Konservierungsstoff

et QZFGerste | | M- SMenf del 2. m':f AntloildatloTsmlttel ] | . Eine Nennung voJAIIergénen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus |
e i Iscllo - | | NG s | 6. mit Sufiungsmittel(n) | aE 8 hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt erhalten sind.
' C: Krebsti 4 l? S: Sojabohnen | 12. hergestellt aus fein | TR Rt Y Troﬂ%orgfaltlgel‘Herste’llung unsere Gerlchtt-:I konneh neben den
" D: Schivefeloxid und Sulfit 1./mit Farbstoff, zérkleinertemn Fleisch B B . gelwnnzemhneteh Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten|sein,
E: Sellerie ‘1 vl koffe“J,ha|t|g 13. elllthalt éme | | R die im Produkilonsprbzess in der Kuche verwendet werden
3 ’ | . " |

F: Mllch und Laktosé chmmhaltlg Phenyla’iamnquelle | P ' ‘ kL |

o
:--';.
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ASIA MIGHT - MARKET T SGO ASIA MIGHT - GROUP

KURFURSTENSTRARE 33, 10785 BERLIN
+493025757480
MON-SAT: 09:00AM - 09:00PM
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RUDOWER STR. 132, 12351 BERLIN
+493064904646
MON-SAT: 09:00AM - 08:00PM

ASIAMIGHT

WILHELM STRAfE 1 13595 BERLIN
MON-SAT: 10:00AM - 10:00PM

ASIA MIGHT MINI MARKET

ZOSSENER STR. 13, 10961 BERLIN
+493069006455
MON-FRI: 11:30AM - 10:00PM SAT: 12:00AM - 10:00PM

YUMMY KITCHEN BERLIN

ZOSSENER STR. 13, 10961 BERLIN
+493069006455
MON-FRI: 11:30AM - 10:00PM SAT-SUN: 12:00AM - 10:00PM

AUTHENTIC SOUTH INDIAN RESTAURANT CHETTINAD

WILHELMSTRARE 1, 13595 BERLIN L9
030 26587883 GE 1AM
MON-FRI: 11:30AM - 10:00PM  SAT-SUN: 12:00AM - 10:00PM n CINEMA

VEGGIE & VEGA - RESTAURANT

KREUZBERG
+493025757480

Veggl






